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Кондитерские витрины

ЧЕТЫРЕ ПОЛКИ РАДИУСНОЕ СТЕКЛО 2°С - 8°С I ЕМВВАСО I Л134а I 220В/50Гц

НАСТОЛЬНАЯ ВИТРИНА

ш(момл) 4----------- 4
1200(М096В)
1500(мпдвс)

I МОДЕЛЬ М096А М096В М096С I

ОБЪЕМ (Л) 90 120 150

РАЗМЕР (мм) 890x492x678 1200x492x678 1500x492x678

МОЩНОСТЬ (Вт) 440 553 597

ВЕРТИКАЛЬНЫЕ ВИТРИНЫ 4°С - 8°С I ЕМВВАСО I М34а I 220В/50Гц

нержавеющая
сталь

ВС122С ВС124ВС122А

I МОДЕЛЬ ] ВС122А | ВС122С I ВС124 I

ОБЪЕМ (Л) 418 418 600

РАЗМЕР (мм) 684x648x1850 650x650x1850 925x800x1850

НАПРЯЖЕНИЕ (В) 220/50ГЦ

МОЩНОСТЬ (Вт) 470 470 540

МАТЕРИАЛ ОКРАШЕННЫЙ МЕТАЛЛ НЕРЖАВЕЮЩАЯ СТАЛЬ ОКРАШЕННЫЙ МЕТАЛЛ



Кондитерские витрины

ТРИ ПОЛКИ РАДИУСНОЕ СТЕКЛО 2°С -  8°С I ЕМВИАСО I 11134а I 220В/50ГЦ

ТРИ ПОЛКИ СОВРЕМЕННЫЙ ДИЗАЙН 2°С -  8°С I ЕМВИАСО I Н134а I 220В/50Гц

I МОДЕЛЬ М0127А М0127В М0127С М01270 1

ОБЪЕМ (Л) 290 380 480 590

РАЗМЕР (мм) 900x728x1200 1200x728x1200 1500x728x1200 1800x728x1200

ТОК (А) 3,0 3,9 4,78 6,5

МОЩНОСТЬ (Вт) 636 700 1000 1036

ЧЕТЫРЕ ПОЛКИ РАДИУСНОЕ СТЕКЛО 2°С -  8°С I ЕМВИАСО I Н134а I 220В/50Гц



Кондитерские витрины

в Серия
■ Воздушное охлаждение

■ Материал нержавеющая паль

■ Цифровой контроллер

■ Низкий уровень шума

■ Автоматическая система оттайки

БАЗОВЫЕ МАТЕРИАЛЫ

Нержавеющая сталь

Возможные цвета корпуса

Белый Красный Черный Желтый Зеленый

НАСТОЛЬНЫЕ ВИТРИНЫ

М060АВС М061АВС М062АВС

I МОДЕЛЬ М060А I М060В М060С ! М061А I М061В М061С I М062А I М062В М062С I

ОБЪЕМ (Л) 140 190 240 192 260 330 115 155 200

ПОЛКА 2 2 2 3 3 3 3 3 3

РАЗМЕР (мм) 900x540x790 1200x540X790 1500x540x790 900x540x930 1200x540x930 1500x540x930 900x540x790 1200x540x790 1500x540x790

ВЕС (Кг) 90 115 120 95 115 130 420 550 570

МОЩНОСТЬ (Вт) 420 550 570 467 602 724 90 115 120

М063АВС М064АВС М075АВС

I МОДЕЛЬ М063А I М063В М063С 1 М064А | М064В М064С М075А | МП75В М075С 1

ОБЪЕМ (Л) 70 94 118 70 94 118 319 407 501

ПОЛКА 2 2 2 2 2 2 3 3 3

РАЗМЕР (мм) 900x470x680 1200x470x680 1500x470x680 900x530x820 1200x530x820 1500x530x820 900x700x1300 1200x700x1300 1500x700x1300

ВЕС (Кг) 8 3 9 0 1 0 5 9 0 1 1 5 1 2 0 1 5 0 1 7 3 2 0 0

МОЩНОСТЬ (Вт) 3 4 0 4 7 2 4 9 2 4 2 0 5 5 0 5 7 0 5 4 0 6 8 3 8 1 7



Кондитерские витрины

НАПОЛЬНЫЕ ВИТРИНЫ
2°С -  8°С I ЕМВНАСО I М34а I 220В/50Гц

I МОДЕЛЬ М076А М076В М076С М0760 МД76Е I

ОБЪЕМ (Л) 225 310 395 480 650

ПОЛКА 3 3 3 3 3

РАЗМЕР (мм) 900x730x1200 1200x730x1200 1500x730x1200 1800x730x1200 2400x730x1200

ВЕС (Кг) 200 280 320 360 465

МОЩНОСТЬ (Вт) 633 780 937 999 1354

2°С -  8°С I ЕМВНАСО I Н134а I 220В/50Гц

I МОДЕЛЬ М077А М077В М077С М0770 М077Е I

ОБЪЕМ (Л) 260 360 460 560 760

ПОЛКА 3 3 3 3 3

РАЗМЕР (мм) 900x840x1200 1200x840x1200 1500x840x1200 1800x840x1200 2400x840x1200

ВЕС (Кг) 200 280 320 360 465

МОЩНОСТЬ (Вт) 633 780 937 999 1354

2°С -  8°С I ЕМВНАСО I И134а I 220В/50Гц

I МОДЕЛЬ М078А М078В М078С М0780 М078Е 1

ОБЪЕМ (Л) 340 470 600 730 990

ПОЛКА 4 4 4 4 4

РАЗМЕР (мм) 900x810x1370 1200x810x1370 1500x810x1370 1800x810x1370 2400x810x1370

ВЕС (Кг) 240 285 325 370 460

МОЩНОСТЬ (Вт) 733 874 968 1145 1384

2°С -  8°С I ЕМВНАСО I Н134а I 220В/50Гц

I МОДЕЛЬ I М079А М079В 1 М079С 1 М0790 1

ОБЪЕМ (Л) 349 400 600 650

ПОЛКА 4 4 4 4

РАЗМЕР (мм) 900x750x1350 1200x750x1350 1500x750x1350 1800x750x1350

ВЕС (Кг) 260 295 345 390

МОЩНОСТЬ (кВт) 644 847 974 1151

2°С -  8°С I ЕМВНАСО I Н134а I 220В/50Гц

I МОДЕЛЬ М080А М080С М0800 М080Е |

ОБЪЕМ (Л) 270 375 475 575 780

ПОЛКА 3 3 3 3 3

РАЗМЕР (мм) 900x790x1200 1200x790x1200 1500x790x1200 1800x790x1200 2400x790x1200

ВЕС (Кг) 215 255 295 335 415

МОЩНОСТЬ (Вт) 581 718 865 960 1282



Кондитерские витрины

ГОРИЗОНТАЛЬНЫЕ ВИТРИНЫ

2°С -  8 Х | ЕМВЯАСО [ 8134а 220В /50Гц

1 МОДЕЛЬ М081А М081В М081С М 0810 М081Е §

ОБЪЕМ (Л) 269 372 474 576 7В1

ПОЛКА 3 3 3 3 3

РАЗМЕР (мм) 900x780x1200 1200x7 ЬП 200 1500x780x1200 1800X780x1200 2400X780X1200

ВЕС (Кг) 185 225 280 300 380

МОЩНОСТЬ (Вт) 583 712 848 909 1247

2Т: -  8 Х Л1Э4> I 220 /50ГЦ

МОДЕЛЬ М082А моего
ОБЪЕМ (Л) 285 390 500 610 825

ПОЛКА 3 3 3 3 3

РАЗМЕР (ММ) 900X680X1200 1200X680X1200 1500X680X1200 1000x680X1200 2400x600x1200

ВЕС (Кг) 215 260 300 345 435

МОЩНОСТЬ (Вт) 626 769 923 990 1314

1 Е З Е 1 Е Щ Э 1 1

МОДЕЛЬ М08ЭА 3 М083С моозо I МООЗЕ

ОБЪЕМ (Л) 250 344 438 532 720

ПОЛКА 2 2 2 2 2

РАЗМЕР (мм) 900Х720К1040 1200X720x1040 1500X720x1040 1800X720X1040 2400X720X1040

ВЕС (Кг) 215 260 300 345 435

МОЩНОСТЬ (Вт) 541 647 706 881 1149

И Щ И  И Я 1

МОДЕЛЬ М0840

ОБЪЕМ (Л) 340 470 ООО 730 985

ПОЛКА 3 3 3 3 3

РАЗМЕР (мм) 900x840x1200 1200x840X1200 150018411X1200 1000X840X1200 2400X840X1200

ВЕС (Кг) 240 290 335 380 480

МОЩНОСТЬ (Вт) 626 769 923 990 1314

2“С -  8*С I ЕМВЯАСО I Я134а 22( /50ГЦ

I МОДЕЛЬ М089А М089В М089С |

ОБЪЕМ (Л) 302 417 532

ПОЛКА 3 3 3

РАЗМЕР (ММ) 900x720x1200 1200x720x1200 1500x720x1200

ВЕС (Кг) 215 280 300

МОЩНОСТЬ (Вт) 590 723 860



Кондитерские витрины

ДВУХСТОРОННЕЕ РАСПОЛОЖЕНИЕ ДВЕРЕЙ

гх  - г с ЕИВНАСО 8134« 220В/50ГЦ

I МОДЕЛЬ М08ВА М086В М08ВС |

ОБЪЕМ (Л) 560 710 880

ПОЛКА 4 4 4

РАЗМЕР (мм) 1200x730x1500 1500x730x1500 1800x730x1500

ВЕС (Кг) 280 320 360

МОЩНОСТЬ (Вт) 708 940 1007

ПЕРЕДНЕЕ РАСПОЛОЖЕНИЕ ДВЕРЕЙ

2*С -  8 Т  I ЕИВНАСО I К134а 220В/50П1

I МОДЕЛЬ МП85А МП85Е |

ОБЪЕМ (Л) 340 470 800 730 990

ПОЛКА 4 4 4 4 4

РАЗМЕР (мм) 900x840x1370 1200X840X1370 1500x840x1370 1800X840X1370 2400x720x1370

ВЕС (Кг) 218 203 303 348 438

МОЩНОСТЬ (Вт) 530 665 705 840 1020

ОХЛАЖДАЕМАЯ И ТЕПЛОВАЯ (ДВА В ОДНОМ) ВИТРИНА
2“с -  а*с 40*С-75°С ) I 220В/50Гц

I МОДЕЛЬ | М087А М087В М087С I

ОБЪЕМ (Л) 195x2 238x2 323x2

ПОЛКА 3 3 3

РАЗМЕР (мм) 1500x730x1200 1800x730x1200 2400x730x1200

ВЕС (Кг) 240 275 345

МОЩНОСТЬ (Вт) 1293 1381 1581

40Х-75Х:2*С -  8*С
) I 220В/ 50Гц

I МОДЕЛЬ | М088А М088В М088С |

ОБЪЕМ (Л) 225x2 275x2 375x2

ПОЛКА 3 3 3

РАЗМЕР (мм) 1500x840x1200 1800x840x1200 2400x840x1200

ВЕС (Кг) 320 360 450

МОЩНОСТЬ (Вт) 1338 142В 1651



Кондитерские витрины

ТЕПЛОВАЯ ВИТРИНА (НАСТОЛЬНАЯ)

■ Нержавеющая сталь
■ Цифровой контроллер
■ Встроенный подтоварник
■ Низкое потребление электроэнергии
■ Диапазон температур +40 ’ С ~ + 75"С
■ Встроенный лоток для воды с испарителем

(пароувлажнение)

40°С-75°С I 220В/50ГЦ

I МОДЕЛЬ М067А М067В М067С I

ОБЪЕМ (Л) 70 94 118

ПОЛКА 2 2 2

РАЗМЕР (мм) 900x530x020 1200x530x820 1500x530x820

ВЕС (Кг) 50 65 75

МОЩНОСТЬ (Вт) 765 805 845

ТЕПЛОВАЯ ВИТРИНА (ВЕРТИКАЛЬНАЯ)

I МОДЕЛЬ М046 1

РАЗМЕР (мм) 1200x650x1600

АОТГ-вОГ | ^

МОДЕЛЬ М017

РАЗМЕР (мм) 600x650x1600

I МОДЕЛЬ I М016А М016В §

РАЗМЕР (мм) 1000x650x1600 1200x650x1600



Кондитерские витрины

ТРИ ПОЛКИ РАДИУСНОЕ СТЕКЛО 2°С -  8°С I ЕМВИАСО I 11134а I 220В/50ГЦ

ТРИ ПОЛКИ СОВРЕМЕННЫЙ ДИЗАЙН 2°С -  8°С I ЕМВИАСО I Н134а I 220В/50Гц

I МОДЕЛЬ М0127А М0127В М0127С М01270 1

ОБЪЕМ (Л) 290 380 480 590

РАЗМЕР (мм) 900x728x1200 1200x728x1200 1500x728x1200 1800x728x1200

ТОК (А) 3,0 3,9 4,78 6,5

МОЩНОСТЬ (Вт) 636 700 1000 1036

ЧЕТЫРЕ ПОЛКИ РАДИУСНОЕ СТЕКЛО 2°С -  8°С I ЕМВИАСО I Н134а I 220В/50Гц



Витрина для кондитерских изделий MD81 

 Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Горизонтальная охлаждаемая напольная витрина для кондитерских изделий с тремя полками. Благодаря 
современному дизайну и радиусному стеклу предоставляет наилучший обзор разнообразных, предлагаемых 
предприятиями розничной торговли и общественного питания, десертов. Можно выбрать один из пяти 
вариантов модели, отличающихся по размеру, объему, весу и мощности.  

 Модель MD81A MD81B MD81C MD81D MD81E 

 Объем (л) 269 372 474 576 781 

 Размер (мм) 900х780х1200  1200х780х1200 1500х780х1200  1800х780х1200  2400х780х1200 

 Вес (кг) 185 225 260 300 380 

 Мощность (Вт) 583 712 848 909 1247 

Витрина для кондитерских изделий MD82 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Визуальная простота этой модели отлично сочетается с значительной вместительностью оборудования. 
Среди напольных горизонтальных витрин для кондитерских изделий это оборудование пользуется 
закономерным спросом. Три полки, надежный процессор, безопасность долговечность. Можно выбрать один 
из вариантов модельного ряда, представленного в таблице.  

 Модель MD82A MD82B MD82C MD82D MD82E 

 Объем (л) 285 390 500 610 825 

 Размер (мм) 900х680х1200  1200х680х1200 1500х680х1200  1800х680х1200  2400х680х1200 

 Вес (кг) 215 260 300 345 435 

 Мощность (Вт) 626 769 923 990 1314 

Витрина для кондитерских изделий MD83 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 2

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Выбор горизонтальной кондитерской витрины должен прежде всего базироваться на анализе ассортимента, 
которым планирует торговать предприятие розничной торговли. Для магазинов с небольшим ассортиментом 
десертов следует порекомендовать витрину с двумя полками. Простой легкий дизайн хорошо впишется в 
любой интерьер. Надежное, современное оборудование.  

 Модель MD83A MD83B MD83C MD83D MD83E 

 Объем (л) 250 344 438 532 720 

 Размер (мм) 900х720х1040  1200х720х1040 1500х720х1040  1800х720х1040  2400х720х1040 

 Вес (кг) 215 260 300 345 435 

 Мощность (Вт) 541 647 706 881 1149 



Витрина для кондитерских изделий MD84 

 Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Строгий, лаконичный дизайн и повышенная вместительность  - характерные черты данной горизонтальной 
охлаждаемой витрины для кондитерских изделий. Прямоугольное стекло позволило конструкторам 
спроектировать одинаковую ширину верхних полок, за счет чего появляется дополнительная площадь для 
размещения десертов. В оборудовании используется качественный процессор, отличающийся надежностью 
и длительным сроком эксплуатации.  

 Модель MD84A MD84B MD84C MD84D MD84E 

 Объем (л) 340 470 600 730 985 

 Размер (мм) 900х840х1200  1200х840х1200 1500х840х1200  1800х840х1200  2400х840х1200 

 Вес (кг) 240 290 335 380 480 

 Мощность (Вт) 626 769 923 990 1314 

Витрина для кондитерских изделий MD85 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 4

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Вместительная охлаждаемая витрина с четырьмя полками и радиусным стеклом предлагает отличный обзор 
ассортимента выставленных десертов. Холодильные витрины для кондитерских изделий пользуются 
спросом. Эта модель выделяется из ряда аналогов передним расположением дверей, что делает возможным 
использование ее на предприятиях с самообслуживанием клиентов. Надежное оборудование, 
зарекомендовавшее себя на рынке.  

 Модель MD85A MD85B MD85C MD85D MD85E 

 Объем (л) 340 470 600 730 990 

 Размер (мм) 900х840х1370  1200х840х1370 1500х840х1370  1800х840х1370  2400х840х1370 

 Вес (кг) 218 263 303 348 438 

 Мощность (Вт) 530 665 705 840 1020 

Витрина для кондитерских изделий MD86 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 4

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Отличительной особенностью данной категории напольных охлаждаемых витрин для кондитерских изделий 
является двухстороннее расположение дверей. Таким образом, доступ к изделиям может получить как 
обслуживающий персонал заведения общественного питания, что несомненно удобно для пополнения 
витрины, тк и посетители кафе, столовых, где предусмотрен вариант самообслуживания.   



Витрина для кондитерских изделий MD89 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Сдержанность и строгость прямоугольной витрины для кондитерских изделий немного смягчается и 
облагораживается за счет скругленного верха. Оборудование отвечает всем  современным требованиям, 
предъявляемым к охлаждаемым витринам для кондитерских изделий. Можно выбрать одну из трех 
представленных ниже моделей.  

 Модель MD89A MD89B MD89C 

 Объем (л) 302 417 532 

 Размер (мм) 900х720х1200  1200х720х1200 1500х720х1200 

 Вес (кг) 215 260 300 

 Мощность (Вт) 590 723 860 

Витрина кондитерская настольная MD60 

Технические характеристики: 
 Материал: Нержавеющая сталь

 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 2

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Модельный ряд настольных кондитерских витрин этой серии оснащен системой воздушного охлаждения, 
цифровым контроллером и автоматической системой оттаивания. Оборудование компактно, предназначено 
для заведений с небольшим ассортиментом кондитерских изделий и не требует много места. Кроме того эта 
серия отличается низким уровнем шума. В базовом варианте оборудование изготовлено из нержавеющей 
стали. По заказу можно выбрать цвет, подходящий под интерьер заведения: белый, красный, черный, 
желтый, зеленый.  

 Модель MD60A MD60B MD60C 

 Объем (л) 140 190 240 

 Размер (мм) 900х540х790  1200х540х790  1500х540х790 

 Вес (кг) 90 115 120 

 Мощность (Вт) 420 550 570 



Витрина кондитерская настольная MD61 

Технические характеристики: 
 Материал: Нержавеющая сталь

 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Кондитерские витрины данной серии предназначены для размещения на столе. Три полки позволяют 
продемонстрировать ассортимент десертов кондитерских магазинов, кафе, кофеен, ресторанов. 
Оборудование укомплектовано цифровым контроллером, не производит много шума. Воздушное охлаждение 
бережно сохраняет кондитерские изделия свежими и аппетитными на вид. По желанию можно подобрать 
цвет витрины из имеющейся палитры: черный, желтый, белый, зеленый или красный. Дополнительное 
преимущество -  автоматическая система оттаивания.  

 Модель MD61A MD61B MD61C 

 Объем (л) 192 260 330 

 Размер (мм) 900х540х930  1200х540х930  1500х540х930 

 Вес (кг) 95 115 130 

 Мощность (Вт) 467 602 724 

Витрина кондитерская настольная MD62 

Технические характеристики: 
 Материал: Нержавеющая сталь

 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 2

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Элегантная, изящная и в то же время компактная настольная витрина с радиусным стеклом вмещает две 
полки для кондитерских изделий. В базовом исполнении производится из нержавеющей стали, кроме того 
можно выбрать один из вариантов цветов: красный, желтый, зеленый, белый, черный. Дополнительные 
преимущества оборудования: воздушное охлаждение, цифровой контроллер, низкий уровень шума, 
автоматическое оттаивание.  

 Модель MD62A MD62B MD62C 

 Объем (л) 115 155 200 

 Размер (мм) 900х540х790  1200х540х790  1500х540х790 

 Вес (кг) 90 115 120 

 Мощность (Вт) 420 550 570 



Витрина кондитерская настольная MD63 

Технические характеристики: 
 Материал: Нержавеющая сталь

 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 2

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Сверхкомпактная элегантная витрина с двумя полками и радиусным стеклом. Глубина витрины всего 47 
сантиметров, высота - 68 см. Легко разместится на самом небольшом пространстве торгового зала или 
помещения общепита. Бережно сохраняет кондитерские изделия свежими. Надежное, экономичное 
оборудование.  

 Модель MD63A MD63B MD63C 

 Объем (л) 70 94 118 

 Размер (мм) 900х470х680  1200х470х680  1500х470х680 

 Вес (кг) 83 90 105 

 Мощность (Вт) 340 472 492 

Витрина кондитерская настольная MD64 

 Технические характеристики: 
 Материал: Нержавеющая сталь

 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 2

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Стекло: Радиусное

 Температура °С: 2-8

Описание 
Витрина MD64 изготовлена из нержавеющей стали. Несмотря на свои компактные размеры, она очень 
удобна и вместительна, высокая нижняя полка позволяет с лекгостью разместить разнообразные по 
размерам и форме десерты. Модель отличается тихой работой, надежностью и неприхотливостью в 
эксплуатации.   

 Модель MD64A MD64B MD64C 

 Объем (л) 70 94 118 

 Размер (мм) 900х530х820  1200х530х820  1500х530х820 

 Вес (кг) 90 115 120 

 Мощность (Вт) 420 550 570 



Витрина кондитерская настольная MD75 

Технические характеристики: 
 Материал: Нержавеющая сталь

 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Хладагент: R134a

 Стекло: Радиусное

 Температура °С: 2-8

Описание 
Выбирая кондитерскую витрину для розничного магазина, супермаркета, кондитерского магазина, кафе или 
кофейни, важно учесть ряд параметров. Например, будет ли это напольная или настольная витрина, какой 
размер (высоту, ширину, глубину) предпочесть, что зависит от плана помещения, наличия свободного места. 
Сколько полок должно иметь оборудование, для этого необходимо оценить ассортимент продукции. 
Нелишним будет обратить внимание на мощность оборудования и технические характеристики.  

 Модель MD75A MD75B MD75C 

 Объем (л) 319 407 501 

 Размер (мм) 900х700х1300 1200х700х1300  1500х700х1300 

 Вес (кг) 150 173 200 

 Мощность (Вт) 540 683 817 

Витрина кондитерская настольная MD96 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 2

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Для заведений общественного питания, где кондитерские изделия не являются основным ассортиментом, 
будут уместны настольные витрины. На двух полках можно удачно разместить торты, пироги, пирожные. 
Компактное оборудование не требует особого ухода, лаконично по дизайну и легко впишется в любой 
интерьер. Данная модель представлена в трех модификациях, объемом 90, 120 и 150 литров. Оптимальное 
решение для небольших точек общепита.  

 Модель MD96A MD96B MD96C 

 Объем (л) 90 120 150 

 Размер (мм) 890х492х678  1200х492х678 1500х492х678 

 Мощность (Вт) 440 553 597 



Витрина кондитерская охлаждаемая MD76 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Стекло: Радиусное

 Температура °С: 2-8

Описание 
Среди напольных кондитерских витрин охлаждаемых нелегко сориентироваться - так широк их выбор. Они 
различаются между собой мощностью, весом, габаритными размерами, количеством полок, типом стекла 
(прямоугольное или радиусное), объемом. Оценив требуемые параметры и технические характеристики, 
наличие свободного пространства и план помещения, лучше всего обратиться к опытным консультантам, 
которые помогут подобрать подходящую модель.  

 Модель MD76A MD76B MD76C MD76D MD76E 

 Объем (л) 225 310 395 480 650 

 Размер (мм) 900х730х1200  1200х730х1200 1500х730х1200  1800х730х1200  2400х730х1200 

 Вес (кг) 200 280 320 360 465 

 Мощность (Вт) 633 780 937 999 1354 

Витрина кондитерская охлаждаемая MD77 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Напольная витрина кондитерская охлаждаемая, предлагаемая компанией ASSUM, имеет три полки для 
размещения и демонстрации различных видов десертов. Модель отличается вместительностью, оснащена 
качественным процессором, отвечает современным требованиям и нормам, предъявляемым к данному типу 
оборудования. Ориентируясь на план помещения торгового зала можно выбрать подходящую модель 
шириной от 900 до 2400 мм.  

 Модель MD77A MD77B MD77C MD77D MD77E 

 Объем (л) 260 360 460 560 760 

 Размер (мм) 900х840х1200  1200х840х1200 1500х840х1200  1800х840х1200  2400х840х1200 

 Вес (кг) 200 280 320 360 465 

 Мощность (Вт) 633 780 937 999 1354 



Витрина кондитерская охлаждаемая MD78 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 4

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Кондитерские охлаждаемые витрины напольные - обязательное оборудование для каждого супер- и 
гипермаркета, розничного магазина, а также специализированных кондитерских магазинов. Выбор витрин для 
кондитерских изделий широк и разнообразен, они варьируются по техническим характеристикам, весу и 
размерам. Данная модель имеет четыре полки, объем в зависимости от модификации может быть от 340 до 
990 литров. Оборудование отличается изысканным элегантным дизайном, надежной работой.  

 Модель MD78A MD78B MD78C MD78D MD78E 

 Объем (л) 340 470 600 730 990 

 Размер (мм) 900х810х1370  1200х810х1370 1500х810х1370  1800х810х1370  2400х810х1370 

 Вес (кг) 240 285 325 370 460 

 Мощность (Вт) 733 874 968 1145 1384 

Витрина кондитерская охлаждаемая MD79 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 4

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Данная модель напольной охлаждаемой витрины для кондитерских изделий представлена в четырех 
модификациях шириной от 900 до 1800 мм, объемом от 349 до 650 литров. четыре полки позволяют вместить 
широкий ассортимент тортов и пирожных. Лаконичный, сдержанный дизайн. Надежный процессор, 
долговечность, простота в обслуживании.  

 Модель MD79A MD79B MD79C MD79D 

 Объем (л) 349 400 600 650 

 Размер (мм) 900х750х1350  1200х750х1350 1500х750х1350  1800х750х1350 

 Вес (кг) 260 295 345 390 

 Мощность (Вт) 644 847 974 1151 



Витрина кондитерская охлаждаемая MD80 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8

Описание 
Кондитерская охлаждаемая напольная витрина с тремя полками обладает достаточной вместительностью, 
сдержанным, но в то же время элегантным внешним видом. Среди модельного ряда можно выбрать 
подходящий для нужд вашего предприятия объем - от 270 до 780 литров. Оборудование зарекомендовало 
себя в эксплуатации на предприятиях розничной торговли по всей территории России.  

 Модель MD80A MD80B MD80C MD80D MD80E 

 Объем (л) 270 375 475 575 780 

 Размер (мм) 900х790х1200  1200х790х1200 1500х790х1200  1800х790х1200  2400х790х1200 

 Вес (кг) 215 255 295 335 415 

 Мощность (Вт) 581 718 865 960 1282 

Комбинированная витрина MD87 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8; 40-75

Описание 
Удобство данного вида оборудования заключается в том, что оно совмещает в себе функции витрины 
кондитерской охлаждаемой и тепловой витрины для выпечки, что позволяет избежать покупки двух разных 
типов оборудования, сэкономить пространство в зале. Оборудование разделено на два сектора. В одном, 
можно размещать выпечку, которую требуется подавать клиенту еще теплой, а второй сектор бережно 
сохраняет кондитерские изделия с кремом свежими.  

 Модель MD87A MD87B MD87C 

 Объем (л) 195х2 238х2 323х2 

 Размер (мм) 1500х730х1200  1800х730х1200 2400х730х1200 

 Вес (кг) 240 275 345 

 Мощность (Вт) 1293 1381 1581 



Тепловая витрина для выпечки MD16 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 5

 Температура °С: 40-50

Описание 
Данная вертикальная тепловая витрина выпускается в двух размерах: 

1000х650х1600 мм 
1200х650х1600 мм 
Сохраняет выпечку теплой, свежей, ароматной в течение продолжительного времени. Повышает продажи за 
счет спонтанных покупок. Идеально подойдет для булочных, пекарен, розничных продуктовых магазинов. 

Тепловая витрина для выпечки MD67 

Технические характеристики: 
 Материал: Нержавеющая сталь

 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 2

 Стекло: Радиусное

 Температура °С: 40-75

Описание 
В мини-пекарнях, кондитерских, кафе и булочных требуется сохранять выпечку свежей и теплой. Для этих 
целей разработано специальное профессиональное оборудование. Настольная витрина для выпечки MD67C 
произведена из нержавеющей стали, позволяет поддерживать температурный режим в диапазоне +40 - +75 
С, снабжена встроенным подтоварником, а также лотком для пароувлажнения (что позволяет дольше 
сохранять продукцию свежей и привлекательной для клиентов). Управляется с помощью цифрового 
контроллера. Количество полок: 2.  

 Модель MD67A MD67B MD67C 

 Объем (л) 70 94 118 

 Размер (мм) 900х530х820  1200х530х820 1500х530х820 

 Вес (кг) 50 65 75 

 Мощность (Вт) 765 805 845 



Тепловая витрина для выпечки MD68 

Технические характеристики: 
 Материал: Нержавеющая сталь

 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 2

 Стекло: Радиусное

 Температура °С: 40-75

Описание 
Предназначение тепловой витрины сохранять выпечку свежей и теплой в течение длительного времени. 
Оборудование оснащено цифровым контроллером, специальной системой пароувлажнения для придания 
выпечке свежести и мягкости, а также предотвращения ее перегрева и пересыхания. Дополнительное 
преимущество - низкое потребление энергии, а также встроенный подтоварник.  

 Модель MD68A MD68B MD68C 

 Объем (л) 115 155 200 

 Размер (мм) 900х540х790  1200х540х790 1500х540х790 

 Вес (кг) 90 115 120 

 Мощность (Вт) 765 805 845 

Тепловая витрина для выпечки MD69 

Технические характеристики: 
 Материал: Нержавеющая сталь

 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 2

 Температура °С: 40-75

Описание 
Тепловая настольная витрина с двумя полками идеально сохраняет различные виды хлебобулочных изделий 
свежими и теплыми, как будто только из печи. Оборудование обладает достаточной вместительностью и не 
занимает много места. Управляется цифровым контроллером, есть встроенный лоток для воды с 
испарителем.  

 Модель MD69A MD69B MD69C 

 Объем (л) 140 190 240 

 Размер (мм) 900х540х790  1200х540х790 1500х540х790 

 Вес (кг) 80 95 110 

 Мощность (Вт) 765 805 845 



Комбинированная витрина MD88 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50

 Количество полок: 3

 Компрессор: EMBRACO

 Хладагент: R134a

 Температура °С: 2-8; 40-75

Описание 
Оборудование предназначено для размещения как свежей выпечки и поддержания ее в теплом виде, так и 
для охлаждения и сохранения свежими разнообразных тортов и пирожных. Тепловая и охлаждаемая витрина 
имеет три полки, радиусное стекло. Отличается элегантным, современным дизайном.  

 Модель MD88A MD88B MD88C 

 Объем (л) 225х2 275х2 375х2 

 Размер (мм) 1200х840х1200  1500х840х1200 2400х840х1200 

 Вес (кг) 320 360 450 

 Мощность (Вт) 1338 1426 1651 



По вопросам продаж и поддержки обращайтесь:

Алматы (727)345-47-04 
Ангарск (3955)60-70-56 

Архангельск (8182)63-90-72 

Астрахань (8512)99-46-04 

Барнаул (3852)73-04-60 

Белгород (4722)40-23-64 

Благовещенск (4162)22-76-07 

Брянск (4832)59-03-52 

Владивосток (423)249-28-31 

Владикавказ (8672)28-90-48 

Владимир (4922)49-43-18 

Волгоград (844)278-03-48 

Вологда (8172)26-41-59 

Воронеж (473)204-51-73 

Екатеринбург (343)384-55-89 

Россия +7(495)268-04-70  

Магнитогорск (3519)55-03-13 

Москва (495)268-04-70 

Мурманск (8152)59-64-93 

Набережные Челны (8552)20-53-41 

Нижний Новгород (831)429-08-12 

Новокузнецк (3843)20-46-81 

Ноябрьск (3496)41-32-12 

Новосибирск (383)227-86-73 

Омск (3812)21-46-40 

Орел (4862)44-53-42 

Оренбург (3532)37-68-04 

Пенза (8412)22-31-16 

Петрозаводск (8142)55-98-37 

Псков (8112)59-10-37 

Пермь (342)205-81-47 

Беларусь +375-257-127-884

Иваново (4932)77-34-06 

Ижевск (3412)26-03-58 

Иркутск (395)279-98-46 

Казань (843)206-01-48 

Калининград (4012)72-03-81 

Калуга (4842)92-23-67 

Кемерово (3842)65-04-62 

Киров (8332)68-02-04 

Коломна (4966)23-41-49 

Кострома (4942)77-07-48 

Краснодар (861)203-40-90 

Красноярск (391)204-63-61 

Курск (4712)77-13-04 

Курган (3522)50-90-47 

Липецк (4742)52-20-81 

Казахстан +7(727)345-47-04

Тольятти (8482)63-91-07

Томск (3822)98-41-53

Тула (4872)33-79-87

Тюмень (3452)66-21-18

Ульяновск (8422)24-23-59

Улан-Удэ (3012)59-97-51

Уфа (347)229-48-12

Хабаровск (4212)92-98-04

Чебоксары (8352)28-53-07

Челябинск (351)202-03-61

Череповец (8202)49-02-64

Чита (3022)38-34-83

Якутск (4112)23-90-97

Ярославль (4852)69-52-93

Киргизия +996(312)96-26-47  

Ростов-на-Дону (863)308-18-15 

Рязань (4912)46-61-64 

Самара (846)206-03-16 

Санкт-Петербург (812)309-46-40 

Саратов (845)249-38-78 

Севастополь (8692)22-31-93 

Саранск (8342)22-96-24 

Симферополь (3652)67-13-56 

Смоленск (4812)29-41-54 

Сочи (862)225-72-31 

Ставрополь (8652)20-65-13 

Сургут (3462)77-98-35 

Сыктывкар (8212)25-95-17 

Тамбов (4752)50-40-97 

Тверь (4822)63-31-35

Узбекистан +998(71)205-18-59 
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