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Тестомесильная машина серия B 

 
Технические характеристики: 
 Объем, л: 28-140 

 Напряжение, В/Гц : 220/380/50 

 Мощность, кВт: 2,1-5,6 

 Материал: Нержавеющая сталь/чугун 

 Максимальный вес сухого продукта: 12,5-50 

 Скорость дежи, об/мин: 18/13x20/24x22/22 

 Скорость спирали, об/мин: 200/139x230/276x220/110 

Описание 
Оптимальный аппарат для замешивания теста на профессиональных кухнях ресторанов, кафе, кофеен, в 
небольших цехах по производству кондитерских изделий, единовременно позволяет загружать в чашу от 12,5 
до 50 кг сухого продукта. 
Выбор конкретной модели определяется ее техническими характеристиками и потребностями 
производства. Двухскоростной аппарат с вращающейся дежой позволяет быстро получать  качественный 
продукт на выходе.  
Устройство с механическим управлением довольно просто в эксплуатации.  
Тестомес имеет защиту и систему аварийного отключения. В зависимости от вида теста, устанавливается 
один из режимов скорости. В этом устройстве смешивание происходит за счет вращения спирали и 
чаши. Тестомесильная машина  с корпусом, дежой и крюком соответствует мировым стандартам качества, 
надежна и рассчитана на продолжительный срок службы. Корпус может быть изготовлен из чугуна или 
нержавеющей стали.  
  
 
Корпус из чугуна. Напряжение, В/Гц  220/50  

Модель   HS30B-1  HS40B-1  HS50B-1 

 Объем, л  28  45  66 

 Вес сухого продукта, кг  12,5  20  25  

 Скорость дежи, об/мин  18/13  18/13  18/13 

 Скорость спирали, об/мин  200/139  200/139  200/139 

 Мощность, кВт  2,1  2,8  2,8 
 
Корпус из нержавеющей стали.  Напряжение, В/Гц  220/380/50  

 Модель  HS30B  HS40B  HS50B  HS140B 

 Объем, л  28  45  66  140 

 Вес сухого продукта, кг 12,5  20  38  50  

 Скорость дежи, об/мин  20/24  29/14  29/14  22/22 

 Скорость спирали, об/мин;  230/276 288/144  288/144  220/110  

 Мощность, кВт  2,1  2,8  2,8  5,6 
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