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Тестомес спиральный серия HG 

 
Технические характеристики: 
 Объем, л: 29-260 

 Напряжение, В/Гц : 380/220 

 Мощность, кВт: 1,4-13 

 Максимальный вес сухого продукта: 12-100 

 Вес, кг: 190-900 

Описание 
Тестомес производственный спиральный серии HS  обладает высокой мощностью и непревзойденными 
техническими характеристиками. Эффективен в хлебопекарных и кондитерских цехах, позволяет замешивать 
тесто различной консистенции из разных видов и сортов муки.  
Двойная ременная передача обеспечивает плавность и низкий уровень шума при работе, а также 
эксплуатацию с высокими нагрузками. Наличие у оборудования вращающейся дежи и 
двухскоростной спирали способствуют улучшению качества замеса. Тестомес отличается надежностью и 
стойкостью к износу деталей.  
 

 Модель HS40B(HG)  HS40B (HG) HS50B(HG)  HS60B(HG)  

 Объем, л 29  29  42  45  

 Загрузка, кг 12  12  18  20  

 Напряжение, В 220 380 220  380  

 Вес, кг 190  160  230  260  

 Скорость спирали, об/мин 226/158  227/148  285/138  285/138  

 Скорость дежи, об/мин 21/15  25/17  21  21  

 Размер, мм 900х430х975  820х420х960 930х490х1120  930х490х1120  

 Мощность, кВт  1,5  1,4  1,5  2,77 
 
 
 

 Модель HS90B(HG)  HS130B(HG) HS200B(HG)  HS260B(HG)  

 Объем, л 90 130  200 260  

 Загрузка, кг  30 50  75  100 

 Напряжение, В  380 380 380  380  

 Вес, кг 330  560  790  900  

 Скорость спирали, об/мин 260/173  294/145 285/125  285/125  

 Скорость дежи, об/мин 17  17  17  17  

 Размер, мм 1090х570х1180 1240х680х1400 1400х1050х1520  1580х1100х1650  

 Мощность, кВт  3,35  5,6  8,3  13 
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