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Слайсеры для мяса HS 

 

Слайсер для мяса HS8 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50 

 Мощность, кВт: 0,21 

 Материал: Нержавеющая сталь, алюминиевый сплав 

 Толщина нарезки, мм: 0-13 

 Диаметр лезвия, мм: 220 

 Размер, мм: 410х400х350 

 Вес, кг: 14/16 

Описание 
В заведениях общественного питания и супермаркетах необходимо быстро и аккуратно резать замороженное 
мясо. При этом особо важно  выдерживать необходимую толщину ломтей, что практически невыполнимо при 
ручном труде.  
С этой задачей успешно справляется профессиональная ломтерезка для мяса.  
Слайсер для нарезки мяса S-серии прост и безопасен в эксплуатации, легко разбирается для очистки.  
Ножи, изготовленные из нержавеющей стали производства Италии, автоматически затачиваются.  
Корпус изготовлен из анодированного алюминиевого сплава. 

Слайсер для мяса HS10 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50 

 Мощность, кВт: 0,24 

 Материал: Нержавеющая сталь, алюминиевый сплав 

 Толщина нарезки, мм: 0-17 

 Диаметр лезвия, мм: 250 

 Размер, мм: 480х475х420 

 Вес, кг: 23,5/26 

Описание 
Слайсер профессиональный S-серии активно применяется в кафе, ресторанах, столовых и супермаркетах. 
Лезвие диаметром 250 мм позволяет работать с достаточно большими кусками замороженного мяса, а 
диапазон вариантов нарезки до 17 мм дает возможность готовить различные виды блюд.  
Для нарезки замороженного мяса лучше всего использовать полуавтоматические модели, такие как HS10. 
Бесшумная работа, безопасность рабочего процесса, сокращение времени и трудозатрат, легкость ухода – 
преимущества данной модели ломтерезки.  
Материал корпуса: анодированный алюминиевый сплав. 
Материал ножей: нержавеющая сталь. 
Вентилируемый мотор. 
Передвигающаяся самосмазывающаяся каретка. 
Оборудование для нарезки мяса от компании Ассум отличается надежностью и конкурентной ценой.  
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Слайсер для мяса HS12 

Технические характеристики: 
 Напряжение, В/Гц : 220/50 

 Мощность, кВт: 0,27 

 Материал: Нержавеющая сталь, алюминиевый сплав 

 Толщина нарезки, мм: 0-18 

 Диаметр лезвия, мм: 300 

 Размер, мм: 570х412х460 

 Вес, кг: 28,5/31 

Описание 
Профессиональный слайсер для нарезки замороженного мяса S-серии предназначен для предприятий 
общественного питания.  
Отвечает  таким требованиям как: безопасность использования, соответствие гигиеническим нормам, 
аккуратная высокоточная нарезка.  
Немаловажным фактором является функция автоматической заточки ножей, так как при работе с 
замороженными продуктами лезвия быстро затупляются.  
Материал корпуса – анодированный алюминий, материал лезвия – нержавеющая сталь.  
Передвигающаяся самосмазывающаяся каретка. 
Вентилируемый мотор. 

Слайсер для мяса HS7,8 

Технические характеристики: 

 Напряжение, В/Гц : 220/50 

 Мощность, кВт: 0,154 

 Материал: Нержавеющая сталь, алюминиевый сплав 

 Толщина нарезки, мм: 0-13 

 Диаметр лезвия, мм: 195 

 Размер, мм: 410х320х340 

 Вес, кг: 11,2/13,5 

Описание 
Аккуратно нарезать мясо, строго выдерживая заданную толщину – задача, которая вполне по силам 
профессиональному оборудованию. Слайсер для мяса S-серии или ломтерезка, эффективно, быстро и точно 
шинкует различные виды мясной продукции.  
Полуавтоматическая электрическая модель HS7,8 предназначена для резки замороженного мяса. Корпус из 
анодированного алюминия, автоматически затачивающиеся ножи из нержавеющей стали производства 
Италии обеспечивают долгую и надежную работу оборудования. Каретка передвигается бесшумно и не 
требует смазки. 
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