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Стол кондитерский СК-П-10/6 (1000х600х850)

Стол кондитерский. Главная особенность – столешница 
из бука, являющаяся идеальной поверхностью для 
работы с тестом. Используются для работы с сухими 
продуктами, не допускается попадание влаги.

Промасливать поверхность необходимо не реже одного 
раза в месяц в зависимости от интенсивности 
эксплуатации. Использовать пищевое минеральное 
масло, которое не имеет вкуса и запаха.

Стол кондитерский можно встретить как в ресторанах, так и в торговых центрах, площади 
которых пестрят кондитерскими точками.

Столы с буковой столешницей используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания для раскатки теста и обработки ингредиентов для приготовления 
хлебобулочных и кондитерских изделий.

ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʧʦʣʦʢ 1
ʂʦʥʩʪʨʫʢʮʠʷ ʨʘʟʙʦʨʥʘʷ
ʄʘʢʩ. ʥʘʛʨʫʟʢʘ (ʜʦ, ʢʛ) 100
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʧʦʣʢʠ ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ (AISI 430. 0.7 ʤʤ)
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʩʪʦʣʝʰʥʠʮʳ ʙʫʢ (40 ʤʤ)
ʅʘʣʠʯʠʝ ʙʦʨʪʘ ʥʝʪ

ʅʦʞʢʠ ʫʛʦʣʦʢ 40ʭ40 (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ AISI 
430. 1.5 ʤʤ)

ʈʘʟʤʝʨ ʢʦʥʩʪʨʫʢʮʠʠ (ʤʤ) 1010ʭ610ʭ150
ʈʝʛʫʣʠʨʫʝʤʦʩʪʴ ʦʧʦʨʳ ʧʦ ʚʳʩʦʪʝ 
(max ʤʤ) 35

ʊʠʧ ʦʧʦʨʳ ʦʧʦʨʘ-ʙʦʣʪ
ʊʠʧ ʧʦʣʦʢ ʩʧʣʦʰʥʳʝ
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʜʣʠʥʘ, ʤʤ) 1010
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʰʠʨʠʥʘ, ʤʤ) 610
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʝʩ ʙʨʫʪʪʦ, ʢʛ) 35.9
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʳʩʦʪʘ, ʤʤ) 150
ʋʩʠʣʝʥʠʝ ʨʝʙʨʦ ʞʝʩʪʢʦʩʪʠ (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ. 0.7 ʤʤ)
ɺʝʩ (ʥʝʪʪʦ, ʢʛ) 35



Стол кондитерский СК-П-10/7 (1000х700х850)

Стол кондитерский. Главная особенность – столешница 
из бука, являющаяся идеальной поверхностью для 
работы с тестом. Используются для работы с сухими 
продуктами, не допускается попадание влаги.

Промасливать поверхность необходимо не реже одного 
раза в месяц в зависимости от интенсивности 
эксплуатации. Использовать пищевое минеральное 
масло, которое не имеет вкуса и запаха.

Стол кондитерский можно встретить как в ресторанах, так и в торговых центрах, площади 
которых пестрят кондитерскими точками.

Столы с буковой столешницей используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания для раскатки теста и обработки ингредиентов для приготовления 
хлебобулочных и кондитерских изделий.

ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʧʦʣʦʢ 1
ʂʦʥʩʪʨʫʢʮʠʷ ʨʘʟʙʦʨʥʘʷ
ʄʘʢʩ. ʥʘʛʨʫʟʢʘ (ʜʦ, ʢʛ) 100
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʧʦʣʢʠ ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ (AISI 430. 0.7 ʤʤ)
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʩʪʦʣʝʰʥʠʮʳ ʙʫʢ (40 ʤʤ)
ʅʘʣʠʯʠʝ ʙʦʨʪʘ ʥʝʪ

ʅʦʞʢʠ ʫʛʦʣʦʢ 40ʭ40 (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ AISI 
430. 1.5 ʤʤ)

ʈʘʟʤʝʨ ʢʦʥʩʪʨʫʢʮʠʠ (ʤʤ) 1010х710х150
ʈʝʛʫʣʠʨʫʝʤʦʩʪʴ ʦʧʦʨʳ ʧʦ ʚʳʩʦʪʝ 
(max ʤʤ) 35

ʊʠʧ ʦʧʦʨʳ ʦʧʦʨʘ-ʙʦʣʪ
ʊʠʧ ʧʦʣʦʢ ʩʧʣʦʰʥʳʝ
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʜʣʠʥʘ, ʤʤ) 1010
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʰʠʨʠʥʘ, ʤʤ) 710
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʝʩ ʙʨʫʪʪʦ, ʢʛ) 40.1
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʳʩʦʪʘ, ʤʤ) 150
ʋʩʠʣʝʥʠʝ ʨʝʙʨʦ ʞʝʩʪʢʦʩʪʠ (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ. 0.7 ʤʤ)
ɺʝʩ (ʥʝʪʪʦ, ʢʛ) 39



Стол кондитерский СК-П-12/6 (1200х600х850)

Стол кондитерский. Главная особенность – столешница 
из бука, являющаяся идеальной поверхностью для 
работы с тестом. Используются для работы с сухими 
продуктами, не допускается попадание влаги.

Промасливать поверхность необходимо не реже одного 
раза в месяц в зависимости от интенсивности 
эксплуатации. Использовать пищевое минеральное 
масло, которое не имеет вкуса и запаха.

Стол кондитерский можно встретить как в ресторанах, так и в торговых центрах, площади 
которых пестрят кондитерскими точками.

Столы с буковой столешницей используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания для раскатки теста и обработки ингредиентов для приготовления 
хлебобулочных и кондитерских изделий.

ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʧʦʣʦʢ 1
ʂʦʥʩʪʨʫʢʮʠʷ ʨʘʟʙʦʨʥʘʷ
ʄʘʢʩ. ʥʘʛʨʫʟʢʘ (ʜʦ, ʢʛ) 100
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʧʦʣʢʠ нержавеющая сталь (AISI 430. 1.5 мм)
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʩʪʦʣʝʰʥʠʮʳ ʙʫʢ (40 ʤʤ)
ʅʘʣʠʯʠʝ ʙʦʨʪʘ ʥʝʪ

ʅʦʞʢʠ ʫʛʦʣʦʢ 40ʭ40 (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ AISI 
430. 1.5 ʤʤ)

ʈʘʟʤʝʨ ʢʦʥʩʪʨʫʢʮʠʠ (ʤʤ) 1210х610х150
ʈʝʛʫʣʠʨʫʝʤʦʩʪʴ ʦʧʦʨʳ ʧʦ ʚʳʩʦʪʝ 
(max ʤʤ) 35

ʊʠʧ ʦʧʦʨʳ ʦʧʦʨʘ-ʙʦʣʪ
ʊʠʧ ʧʦʣʦʢ ʩʧʣʦʰʥʳʝ
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʜʣʠʥʘ, ʤʤ) 1210
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʰʠʨʠʥʘ, ʤʤ) 610
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʝʩ ʙʨʫʪʪʦ, ʢʛ) 41.34
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʳʩʦʪʘ, ʤʤ) 150
ʋʩʠʣʝʥʠʝ ʨʝʙʨʦ ʞʝʩʪʢʦʩʪʠ (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ. 0.7 ʤʤ)
ɺʝʩ (ʥʝʪʪʦ, ʢʛ) 40



Стол кондитерский СК-П-12/7 (1200х700х850)

Стол кондитерский. Главная особенность – столешница 
из бука, являющаяся идеальной поверхностью для 
работы с тестом. Используются для работы с сухими 
продуктами, не допускается попадание влаги.

Промасливать поверхность необходимо не реже одного 
раза в месяц в зависимости от интенсивности 
эксплуатации. Использовать пищевое минеральное 
масло, которое не имеет вкуса и запаха.

Стол кондитерский можно встретить как в ресторанах, так и в торговых центрах, площади 
которых пестрят кондитерскими точками.

Столы с буковой столешницей используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания для раскатки теста и обработки ингредиентов для приготовления 
хлебобулочных и кондитерских изделий.

ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʧʦʣʦʢ 1
ʂʦʥʩʪʨʫʢʮʠʷ ʨʘʟʙʦʨʥʘʷ
ʄʘʢʩ. ʥʘʛʨʫʟʢʘ (ʜʦ, ʢʛ) 100
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʧʦʣʢʠ нержавеющая сталь (AISI 430. 1.5 мм)
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʩʪʦʣʝʰʥʠʮʳ ʙʫʢ (40 ʤʤ)
ʅʘʣʠʯʠʝ ʙʦʨʪʘ ʥʝʪ

ʅʦʞʢʠ ʫʛʦʣʦʢ 40ʭ40 (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ AISI 
430. 1.5 ʤʤ)

ʈʘʟʤʝʨ ʢʦʥʩʪʨʫʢʮʠʠ (ʤʤ) 1210х710х150
ʈʝʛʫʣʠʨʫʝʤʦʩʪʴ ʦʧʦʨʳ ʧʦ ʚʳʩʦʪʝ 
(max ʤʤ) 35

ʊʠʧ ʦʧʦʨʳ ʦʧʦʨʘ-ʙʦʣʪ
ʊʠʧ ʧʦʣʦʢ ʩʧʣʦʰʥʳʝ
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʜʣʠʥʘ, ʤʤ) 1210
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʰʠʨʠʥʘ, ʤʤ) 710
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʝʩ ʙʨʫʪʪʦ, ʢʛ) 46.88
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʳʩʦʪʘ, ʤʤ) 150
ʋʩʠʣʝʥʠʝ ʨʝʙʨʦ ʞʝʩʪʢʦʩʪʠ (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ. 0.7 ʤʤ)
ɺʝʩ (ʥʝʪʪʦ, ʢʛ) 46



Стол кондитерский СК-П-12/8 (1200х800х850)

Стол кондитерский. Главная особенность – столешница 
из бука, являющаяся идеальной поверхностью для 
работы с тестом. Используются для работы с сухими 
продуктами, не допускается попадание влаги.

Промасливать поверхность необходимо не реже одного 
раза в месяц в зависимости от интенсивности 
эксплуатации. Использовать пищевое минеральное 
масло, которое не имеет вкуса и запаха.

Стол кондитерский можно встретить как в ресторанах, так и в торговых центрах, площади 
которых пестрят кондитерскими точками.

Столы с буковой столешницей используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания для раскатки теста и обработки ингредиентов для приготовления 
хлебобулочных и кондитерских изделий.

ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʧʦʣʦʢ 1
ʂʦʥʩʪʨʫʢʮʠʷ ʨʘʟʙʦʨʥʘʷ
ʄʘʢʩ. ʥʘʛʨʫʟʢʘ (ʜʦ, ʢʛ) 100
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʧʦʣʢʠ нержавеющая сталь (AISI 430. 1.5 мм)
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʩʪʦʣʝʰʥʠʮʳ ʙʫʢ (40 ʤʤ)
ʅʘʣʠʯʠʝ ʙʦʨʪʘ ʥʝʪ

ʅʦʞʢʠ ʫʛʦʣʦʢ 40ʭ40 (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ AISI 
430. 1.5 ʤʤ)

ʈʘʟʤʝʨ ʢʦʥʩʪʨʫʢʮʠʠ (ʤʤ) 1210х810х150
ʈʝʛʫʣʠʨʫʝʤʦʩʪʴ ʦʧʦʨʳ ʧʦ ʚʳʩʦʪʝ 
(max ʤʤ) 35

ʊʠʧ ʦʧʦʨʳ ʦʧʦʨʘ-ʙʦʣʪ
ʊʠʧ ʧʦʣʦʢ ʩʧʣʦʰʥʳʝ
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʜʣʠʥʘ, ʤʤ) 1210
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʰʠʨʠʥʘ, ʤʤ) 810
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʝʩ ʙʨʫʪʪʦ, ʢʛ) 53
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʳʩʦʪʘ, ʤʤ) 150
ʋʩʠʣʝʥʠʝ ʨʝʙʨʦ ʞʝʩʪʢʦʩʪʠ (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ. 0.7 ʤʤ)
ɺʝʩ (ʥʝʪʪʦ, ʢʛ) 52



Стол кондитерский СК-П-15/6 (1500х600х850)

Стол кондитерский. Главная особенность – столешница 
из бука, являющаяся идеальной поверхностью для 
работы с тестом. Используются для работы с сухими 
продуктами, не допускается попадание влаги.

Промасливать поверхность необходимо не реже одного 
раза в месяц в зависимости от интенсивности 
эксплуатации. Использовать пищевое минеральное 
масло, которое не имеет вкуса и запаха.

Стол кондитерский можно встретить как в ресторанах, так и в торговых центрах, площади 
которых пестрят кондитерскими точками.

Столы с буковой столешницей используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания для раскатки теста и обработки ингредиентов для приготовления 
хлебобулочных и кондитерских изделий.

ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʧʦʣʦʢ 1
ʂʦʥʩʪʨʫʢʮʠʷ ʨʘʟʙʦʨʥʘʷ
ʄʘʢʩ. ʥʘʛʨʫʟʢʘ (ʜʦ, ʢʛ) 100
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʧʦʣʢʠ нержавеющая сталь (AISI 430. 1.5 мм)
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʩʪʦʣʝʰʥʠʮʳ ʙʫʢ (40 ʤʤ)
ʅʘʣʠʯʠʝ ʙʦʨʪʘ ʥʝʪ

ʅʦʞʢʠ ʫʛʦʣʦʢ 40ʭ40 (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ AISI 
430. 1.5 ʤʤ)

ʈʘʟʤʝʨ ʢʦʥʩʪʨʫʢʮʠʠ (ʤʤ) 1510х610х150
ʈʝʛʫʣʠʨʫʝʤʦʩʪʴ ʦʧʦʨʳ ʧʦ ʚʳʩʦʪʝ 
(max ʤʤ) 35

ʊʠʧ ʦʧʦʨʳ ʦʧʦʨʘ-ʙʦʣʪ
ʊʠʧ ʧʦʣʦʢ ʩʧʣʦʰʥʳʝ
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʜʣʠʥʘ, ʤʤ) 1510
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʰʠʨʠʥʘ, ʤʤ) 610
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʝʩ ʙʨʫʪʪʦ, ʢʛ) 50.8
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʳʩʦʪʘ, ʤʤ) 150
ʋʩʠʣʝʥʠʝ ʨʝʙʨʦ ʞʝʩʪʢʦʩʪʠ (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ. 0.7 ʤʤ)
ɺʝʩ (ʥʝʪʪʦ, ʢʛ) 49



Стол кондитерский СК-П-15/7 (1500х700х850)

Стол кондитерский. Главная особенность – столешница 
из бука, являющаяся идеальной поверхностью для 
работы с тестом. Используются для работы с сухими 
продуктами, не допускается попадание влаги.

Промасливать поверхность необходимо не реже одного 
раза в месяц в зависимости от интенсивности 
эксплуатации. Использовать пищевое минеральное 
масло, которое не имеет вкуса и запаха.

Стол кондитерский можно встретить как в ресторанах, так и в торговых центрах, площади 
которых пестрят кондитерскими точками.

Столы с буковой столешницей используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания для раскатки теста и обработки ингредиентов для приготовления 
хлебобулочных и кондитерских изделий.

ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʧʦʣʦʢ 1
ʂʦʥʩʪʨʫʢʮʠʷ ʨʘʟʙʦʨʥʘʷ
ʄʘʢʩ. ʥʘʛʨʫʟʢʘ (ʜʦ, ʢʛ) 100
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʧʦʣʢʠ нержавеющая сталь (AISI 430. 1.5 мм)
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʩʪʦʣʝʰʥʠʮʳ ʙʫʢ (40 ʤʤ)
ʅʘʣʠʯʠʝ ʙʦʨʪʘ ʥʝʪ

ʅʦʞʢʠ ʫʛʦʣʦʢ 40ʭ40 (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ AISI 
430. 1.5 ʤʤ)

ʈʘʟʤʝʨ ʢʦʥʩʪʨʫʢʮʠʠ (ʤʤ) 1510х710х150
ʈʝʛʫʣʠʨʫʝʤʦʩʪʴ ʦʧʦʨʳ ʧʦ ʚʳʩʦʪʝ 
(max ʤʤ) 35

ʊʠʧ ʦʧʦʨʳ ʦʧʦʨʘ-ʙʦʣʪ
ʊʠʧ ʧʦʣʦʢ ʩʧʣʦʰʥʳʝ
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʜʣʠʥʘ, ʤʤ) 1510
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʰʠʨʠʥʘ, ʤʤ) 710
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʝʩ ʙʨʫʪʪʦ, ʢʛ) 57.5
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʳʩʦʪʘ, ʤʤ) 150
ʋʩʠʣʝʥʠʝ ʨʝʙʨʦ ʞʝʩʪʢʦʩʪʠ (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ. 0.7 ʤʤ)
ɺʝʩ (ʥʝʪʪʦ, ʢʛ) 56



Стол кондитерский СК-П-15/8 (1500х800х850)

Стол кондитерский. Главная особенность – столешница 
из бука, являющаяся идеальной поверхностью для 
работы с тестом. Используются для работы с сухими 
продуктами, не допускается попадание влаги.

Промасливать поверхность необходимо не реже одного 
раза в месяц в зависимости от интенсивности 
эксплуатации. Использовать пищевое минеральное 
масло, которое не имеет вкуса и запаха.

Стол кондитерский можно встретить как в ресторанах, так и в торговых центрах, площади 
которых пестрят кондитерскими точками.

Столы с буковой столешницей используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания для раскатки теста и обработки ингредиентов для приготовления 
хлебобулочных и кондитерских изделий.

ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʧʦʣʦʢ 1
ʂʦʥʩʪʨʫʢʮʠʷ ʨʘʟʙʦʨʥʘʷ
ʄʘʢʩ. ʥʘʛʨʫʟʢʘ (ʜʦ, ʢʛ) 100
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʧʦʣʢʠ нержавеющая сталь (AISI 430. 1.5 мм)
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʩʪʦʣʝʰʥʠʮʳ ʙʫʢ (40 ʤʤ)
ʅʘʣʠʯʠʝ ʙʦʨʪʘ ʥʝʪ

ʅʦʞʢʠ ʫʛʦʣʦʢ 40ʭ40 (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ AISI 
430. 1.5 ʤʤ)

ʈʘʟʤʝʨ ʢʦʥʩʪʨʫʢʮʠʠ (ʤʤ) 1510х810х150
ʈʝʛʫʣʠʨʫʝʤʦʩʪʴ ʦʧʦʨʳ ʧʦ ʚʳʩʦʪʝ 
(max ʤʤ) 35

ʊʠʧ ʦʧʦʨʳ ʦʧʦʨʘ-ʙʦʣʪ
ʊʠʧ ʧʦʣʦʢ ʩʧʣʦʰʥʳʝ
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʜʣʠʥʘ, ʤʤ) 1510
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʰʠʨʠʥʘ, ʤʤ) 810
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʝʩ ʙʨʫʪʪʦ, ʢʛ) 64.1
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʳʩʦʪʘ, ʤʤ) 150
ʋʩʠʣʝʥʠʝ ʨʝʙʨʦ ʞʝʩʪʢʦʩʪʠ (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ. 0.7 ʤʤ)
ɺʝʩ (ʥʝʪʪʦ, ʢʛ) 62.48



Стол кондитерский СК-П-18/6 (1800х600х850)

Стол кондитерский. Главная особенность – столешница 
из бука, являющаяся идеальной поверхностью для 
работы с тестом. Используются для работы с сухими 
продуктами, не допускается попадание влаги.

Промасливать поверхность необходимо не реже одного 
раза в месяц в зависимости от интенсивности 
эксплуатации. Использовать пищевое минеральное 
масло, которое не имеет вкуса и запаха.

Стол кондитерский можно встретить как в ресторанах, так и в торговых центрах, площади 
которых пестрят кондитерскими точками.

Столы с буковой столешницей используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания для раскатки теста и обработки ингредиентов для приготовления 
хлебобулочных и кондитерских изделий.

ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʧʦʣʦʢ 1
ʂʦʥʩʪʨʫʢʮʠʷ ʨʘʟʙʦʨʥʘʷ
ʄʘʢʩ. ʥʘʛʨʫʟʢʘ (ʜʦ, ʢʛ) 100
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʧʦʣʢʠ нержавеющая сталь (AISI 430. 1.5 мм)
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʩʪʦʣʝʰʥʠʮʳ ʙʫʢ (40 ʤʤ)
ʅʘʣʠʯʠʝ ʙʦʨʪʘ ʥʝʪ

ʅʦʞʢʠ ʫʛʦʣʦʢ 40ʭ40 (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ AISI 
430. 1.5 ʤʤ)

ʈʘʟʤʝʨ ʢʦʥʩʪʨʫʢʮʠʠ (ʤʤ) 1810х610х150
ʈʝʛʫʣʠʨʫʝʤʦʩʪʴ ʦʧʦʨʳ ʧʦ ʚʳʩʦʪʝ 
(max ʤʤ) 35

ʊʠʧ ʦʧʦʨʳ ʦʧʦʨʘ-ʙʦʣʪ
ʊʠʧ ʧʦʣʦʢ ʩʧʣʦʰʥʳʝ
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʜʣʠʥʘ, ʤʤ) 1810
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʰʠʨʠʥʘ, ʤʤ) 610
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʝʩ ʙʨʫʪʪʦ, ʢʛ) 56.76
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʳʩʦʪʘ, ʤʤ) 150
ʋʩʠʣʝʥʠʝ ʨʝʙʨʦ ʞʝʩʪʢʦʩʪʠ (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ. 0.7 ʤʤ)
ɺʝʩ (ʥʝʪʪʦ, ʢʛ) 58



Стол кондитерский СК-П-18/7 (1800х700х850)

Стол кондитерский. Главная особенность – столешница 
из бука, являющаяся идеальной поверхностью для 
работы с тестом. Используются для работы с сухими 
продуктами, не допускается попадание влаги.

Промасливать поверхность необходимо не реже одного 
раза в месяц в зависимости от интенсивности 
эксплуатации. Использовать пищевое минеральное 
масло, которое не имеет вкуса и запаха.

Стол кондитерский можно встретить как в ресторанах, так и в торговых центрах, площади 
которых пестрят кондитерскими точками.

Столы с буковой столешницей используется на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания для раскатки теста и обработки ингредиентов для приготовления 
хлебобулочных и кондитерских изделий.

ʂʦʣʠʯʝʩʪʚʦ ʧʦʣʦʢ 1
ʂʦʥʩʪʨʫʢʮʠʷ ʨʘʟʙʦʨʥʘʷ
ʄʘʢʩ. ʥʘʛʨʫʟʢʘ (ʜʦ, ʢʛ) 100
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʧʦʣʢʠ нержавеющая сталь (AISI 430. 1.5 мм)
ʄʘʪʝʨʠʘʣ ʩʪʦʣʝʰʥʠʮʳ ʙʫʢ (40 ʤʤ)
ʅʘʣʠʯʠʝ ʙʦʨʪʘ ʥʝʪ

ʅʦʞʢʠ ʫʛʦʣʦʢ 40ʭ40 (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ AISI 
430. 1.5 ʤʤ)

ʈʘʟʤʝʨ ʢʦʥʩʪʨʫʢʮʠʠ (ʤʤ) 1810х710х150
ʈʝʛʫʣʠʨʫʝʤʦʩʪʴ ʦʧʦʨʳ ʧʦ ʚʳʩʦʪʝ 
(max ʤʤ) 35

ʊʠʧ ʦʧʦʨʳ ʦʧʦʨʘ-ʙʦʣʪ
ʊʠʧ ʧʦʣʦʢ ʩʧʣʦʰʥʳʝ
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʜʣʠʥʘ, ʤʤ) 1810
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʰʠʨʠʥʘ, ʤʤ) 710
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʝʩ ʙʨʫʪʪʦ, ʢʛ) 62.72
ʋʧʘʢʦʚʢʘ (ʚʳʩʦʪʘ, ʤʤ) 150
ʋʩʠʣʝʥʠʝ ʨʝʙʨʦ ʞʝʩʪʢʦʩʪʠ (ʥʝʨʞʘʚʝʶʱʘʷ ʩʪʘʣʴ. 0.7 ʤʤ)
ɺʝʩ (ʥʝʪʪʦ, ʢʛ) 64
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Алматы (727)345-47-04 
Ангарск (3955)60-70-56 
Архангельск (8182)63-90-72 
Астрахань (8512)99-46-04 
Барнаул (3852)73-04-60 
Белгород (4722)40-23-64 
Благовещенск (4162)22-76-07 
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Вологда (8172)26-41-59 
Воронеж (473)204-51-73 
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Россия +7(495)268-04-70  

Магнитогорск (3519)55-03-13 
Москва (495)268-04-70 
Мурманск (8152)59-64-93 
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Новокузнецк (3843)20-46-81 
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Пермь (342)205-81-47 

Беларусь +375-257-127-884

Иваново (4932)77-34-06 
Ижевск (3412)26-03-58 
Иркутск (395)279-98-46 
Казань (843)206-01-48 
Калининград (4012)72-03-81 
Калуга (4842)92-23-67 
Кемерово (3842)65-04-62 
Киров (8332)68-02-04 
Коломна (4966)23-41-49 
Кострома (4942)77-07-48 
Краснодар (861)203-40-90 
Красноярск (391)204-63-61 
Курск (4712)77-13-04 
Курган (3522)50-90-47 
Липецк (4742)52-20-81 

Казахстан +7(727)345-47-04

Тольятти (8482)63-91-07 
Томск (3822)98-41-53 
Тула (4872)33-79-87 
Тюмень (3452)66-21-18 
Ульяновск (8422)24-23-59 
Улан-Удэ (3012)59-97-51 
Уфа (347)229-48-12 
Хабаровск (4212)92-98-04 
Чебоксары (8352)28-53-07 
Челябинск (351)202-03-61 
Череповец (8202)49-02-64 
Чита (3022)38-34-83 
Якутск (4112)23-90-97 
Ярославль (4852)69-52-93

Киргизия +996(312)96-26-47  

Ростов-на-Дону (863)308-18-15 
Рязань (4912)46-61-64 
Самара (846)206-03-16 
Санкт-Петербург (812)309-46-40 
Саратов (845)249-38-78 
Севастополь (8692)22-31-93 
Саранск (8342)22-96-24 
Симферополь (3652)67-13-56 
Смоленск (4812)29-41-54 
Сочи (862)225-72-31 
Ставрополь (8652)20-65-13 
Сургут (3462)77-98-35 
Сыктывкар (8212)25-95-17 
Тамбов (4752)50-40-97 
Тверь (4822)63-31-35

Узбекистан +998(71)205-18-59 
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